


ENTRADAS

SUSHISANDO

Base de arroz, nori, relleno de ensalada de
palmito, aguacate en forma de sdndwich,
crocante. 4 Unidades

$29.000

GYOZAS
Empanada japonesa de cerdo frita o al vapor
acompanada de mayomizu dulce. 5 Unidades

$23.000

SPRING ROLLS
Rollos rellenos de vegetales frescos y cerdo. Se pueden
cambiar por camarén con un cargo adicional.

$28.000

MAZOUL

Mazorca bogotana, maiz dulce, maiz cacha, Lomo
fino edamames, queso parmesano,cebollin,
mayonesa acevichada y mayonesa japonesa.

$39.000

SWEET CHILI SHRIMP
Langostinos tempurizados en una
mezcla equilibrada de sweet chilli.

$38.000




Una seleccion de proteinas trabajadas
principalmente en crudo, con marinados ligeros
o toques flameados

TIRADITOS

Ldminas fescas servidas con una mezcla ligera de

citricos y especias que resaltan la frescura de cada

proteina. (Elige entre salmén, atn o lomo fino) $54.000

NEPTUNO
Ensalada de lechuga y palmito banada en mayonesa
sweet, aguacate y la proteina de su preferencia

(camarén, pescado, salmoén fresco o tempura). $35.000
FUSION TARTAR

Salmoén y atdn en tartar, acompafiados de aguacate,

ensalada de kanikama y toque crujiente. $45.000
CRUNCH SALMON

Combinacion de arroz y tempuras ligeramente
picante envuelto en salmoén ahumado tartar de
camarones y gratinado de Unagi. 5 Unidades $36.000







HOUSE ROLL

Relleno de camardn apanado, salmén,
aguacate, queso philadephia, nori,

base de arroz, coronado con ensalada

de cangrejo de la casa, mayonesa | N
japonesa, cebollin y salsa teriyaki.

$44.000

TIGER ROLL

Relleno de salmén, atdn, palmito en forma
de pupila de ojo de tigre, aguacate, base de
arroz, nori, cubierto de ajonjoli salsa spicy
mayo Yy tobico.

$46.000

FUII ROLL

Relleno de vegetales tempura,
palmito y queso philadelpia, base de
arroz, nori, cubierto en ajonjoli
coronado con camarones tempura y
salsa fuji de la casa.

$36.000

ROLLS ROYCE

Relleno de ensalada de palmito y
aguacate,nori, base de arroz, cubierto
en tartar de camarén y salmén
ligeramente ahumado.

$46.000




CRUNCHY ROLL

Relleno de camarén, palmito,
aguacate, base de arroz, nori,
cubierto en palmito crocante y
cebollin.

$41.000

EBISURPRISE ROLL

Relleno de camarén, aguacate, queso
philadelphia, base de

arroz, nori, cubierto en madurito con queso
flameado, salsa

dinamita y teriyaki de la casa.

$39.000

MOIJITO ROLL

Relleno de pescado blanco marinado,
aguacate, palmito, base de arroz, nori,
cubierto en pescado blanco coronado
en mojito peruano.

$36.000

TROPIC ROLL

Roll tempura relleno de salmén,
camarodn, queso philadelphia,madurito,
base de arroz, nori y coronado en
gratinado azul.

$44.000




MADURITO
CRUNCH ROLL

Relleno de seleccion (salmén, camarén)
palmito, queso philadelphia, aguacate,
base de platano (sin arroz), nori, coronado
en gratinado azul

$39.000

GHOST ROLL

Relleno de camarén apanado, queso
philadelphia, aguacate y salmén, coronado
con salsa acevichada y masago.

$44.000

SALMON
SKIN ROLL

Relleno de salmén, aguacate, queso
philadephia, nori, base de arroz, coronado
con ensalada de cangrejo de la casa,
mayonesa japonesa, cebollin y salsa
teriyaki.

$35.000

EBI ROLL

Relleno de camardn, aguacate, queso
philadelphia, base de arroz, nori, cubierto
en maduro con queso flameado, salsa
dinamita y teriyaki de la casa

$31.000




CALIFORNIA ROLL

Relleno de Kanikama, queso philadelphiay
aguacate, base de arroz y nori, recubierto
de masago y ajonjoli tostado.

$30.000

MAGURO ROLL

Relleno de atin marinado en ponzuy,
sriracha, cebollin y aguacate, base y
recubierto de hoja nori.

$31.000

ALASKA ROLL

Relleno de salmén fresco y queso

philadelphia, base de arroz recubierto con
ajonjoli

$29.000

DINAMITA ROLL

Relleno de pasta dinamita y aguacate, base
de arroz recubierto en hoja nori.

$35.000




SIGNATURE
ROLLS

TRUFFLE ROLL

Rollo relleno de lomo fino y
aguacate, cubierto con finas
ldminas de lomo flameado en
aceite de trufa y finalizado con
un toque de mayonesa

trufada.
$43.000

FIRE ROLL

Rollo relleno de lomo fino y
aguacate, cubierto con
delicadas Idminas de lomo
flameado y coronado con
un fresco mojito al estilo

peruano.
$46.000




CALIENTE




ARROCES

ARROZ CHAUFA $56.000

Pimentdn rojo, pimentdn verde,
cebolla roja, hinojo, acelgaq, tortilla de
huevo, mixtura de mariscos,
ensaladilla

ARROZ CHAUFA TROPICAL $59.000

Pimentdn rojo, pimenton
verde, hinojo, cebolla roja,
acelga, mixtura de mariscos,
ensaladillg, pifa y platano.

ARROZ TIERRA $44.000

Arroz salteado con una combinaciéon
de pollo, carne y lomo de cerdo, con
vegetales salteados

SALMON RICE $54.000

Arroz con salmoén acompanado de
hinojo, orellanas, acelga y cebolla
roja, con ensalada fresca de mango,
naranja y albahaca.

BANGKOK RICE $60.000

Mixtura de mariscos, Orellang,
Acelga, Cebolla roja, Col, Piel de
salmon crocante, Vinagreta
Bangkok, hinojo.
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~ SIGNATURELOMO  $44.000

'j Trozos de Iomo fino i
salteados ol wokyy T e
qcomponado de i1
vegetdles”y arroz.

SIGNATURE POLLO $35.000

Pollo teriyaki, acompoﬁod‘o de
vegetales y arroz.

SIGNATURE CERDO $37.000

Costillas de cerdo glaseadas en
salsa agridulce asidtica
acompahnadas de vegetales y
arroz.

STEAKS

New York Steak $90.000

Rib Eye Steak $95.000

Acomparnados con papas trufadas o
vegetales gratinados.

Trozos de pollo crunchy salteados
en salsa de naranja,
acompanados de vegetales y
arroz tepan.

Trozos de lomo salteados al wok,
acompanado de arroz blanco y
papa criolla.

Mixtura de mariscos, Gratinado
unagui, acompanado de
ensaladilla criolla.
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BEBIDAS

Soda Hatsu

T¢ Hatsu

Coca Cola Zero
Coca Cola

Agua de manzana

Bretana

Canada Dry
Kola Roman

Gatorade

Menu infantil

POLLO CRUNCH $35.000
Trozos de pollo crocante acompanados
de papas fritas crujientes.

LOMO KIDS $35.000
Clasico lomo saltado en version infantil,
servido con papas fritas




ADICI®NES

Protemas

® SAIMONITESCO eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees $12.000
e Salmon ahumado .........cccceevvevvnveeiivnnnnnne, $14.000
CIIDAN 1010 § WS o0 TR $11.000
o Pescado curado .........ccoceeveevviviiiineiieeeiinnne, $8.000
e Pescado crocante ............ccccceeevvvnvveeeeeennnnn, $9.000
® PUIPO oo $18.000
e Anillosde calamar ............ccccccovvnnrinnnnnnnn. $8.000

o Camaron COCIAO ........coovvvuvvveeeiieeiirnreeeeeennn, $13.000
o Camaron CroCante ...........ccccccevveeeeeeeeeeennn $14.000
o Langoslnos ...........cccevviiiniiiniiiniiinieennnen, $20.000
o Lomode cerdo ........coooovvvriiiiiiiiivinneieeeiinnne, $12.000
e Costillade cerdo .......cccoovuvvvvviiiiivvineeneeeinns $9.000

e Ensalada Kanikama .................ccoeuuneennn..... $6.000

» Ensalada Kanikama Especial ..................... $8.000

@ POHO oo, $8.000

o POLO CriSPY ..covevvevieniinienienienieceeenienn §9.000

e Piel de salmon crunchy ...........cccccveueaeeee. $5.000

o ANGUIlA .oveeeeceee s $35.000

¢ MASAGO ...ouovervrrieieiiieeeee e $20.000




ADICI®NES

e Maizdulce .......ccooovvviiiiiiiiiiiciicienieens $6.000
o 7anahnoria ..........cocceeeeeevenennienienenierenene $2.000
o Edamame ..........cccovevviininniniiniineneene $4.000
o Cebollin ......cocvveeveiiiiiiieee e $1.500
® PEPINO .cooeeiiiiiiiiiiee e $3.000
o Platano amarillo ...........cccccoevvevviininnnnnnnne. $3.000
o Wakame ........ccoccovviiiiiiiniiniieeee $7.000
o Cebollaroja .....cccovveevveenvienviernieinienieneenne $2.000
® HINOJO .oovvveiiieieeieeeeeeereeeceeeees $4.000
o Mix de vedetales tempura ...........ccceeueee. $4.000
 Mango ........cccovviiviiniiniin $3.000
® AGUACALE ....coovivvvuriiiniiiiiiiiiierce e $5.000
Salsas y Aderezos .................. $6.000

e Salsa Fuji

» Salsa Mayo Japonesa e Mayo Acevichada
e Mayo Spicy e Mayo Soul
e Salsa de Soya o Salsa de Teriyaki

Mayo Trufada ........cccooevveienienienieeenee, $8.000
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